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Une 31éme édition épicurienne et gourmande

Du 4 au 11 septembre des professionnels de toute la France vous donnent rendez-vous au
parc expo de Belfort Andelnans pour découvrir des produits de qualité et de terroir qui font la
réputation du plaisir de la table francaise. Pour les amateurs de bonne chair, c’' est

d" effectuer un veéeritable tour de France

La Foire aux Vins et a la Gastronomie mettra vos sens en éveil. Venez déguster des huitres,
du foie gras, de la charcuterie, du fromage, des escargots ... le tout agrémenté d’un petit verre
de vin du Jura, d’Alsace, de Bordeaux et autres spiritueux ...

Chaque jour 8 restaurants égaieront vos papilles et vous proposeront des spécialités
francaises et étrangeres pour déguster le meilleur des terroirs :

OSSO BUCCO Spécialités Italiennes

Le Quignon gourmand Fondue et brochettes

Danet Harcouét Spécialités bretonnes

Spécialités du sud ouest, cassoulet, confit, plats cuisinés,

Maison Esquines eec s
g différentes salades

Spécialités du sud ouest, canard aux saveurs miel et
lbre épices - choucroute d'oie périgourdine — confit de canard -
foie gras

Le Quignon gourmand Bar a huitres

Le bistrot a moules Moules frites, escargots, jarrets, téte de veau

L'Oasis Restauration couscous - Tajine- Grillade

Durant 8 jours, le parc expo vivra donc au rythme des dégustations, animations culinaires,
animations en tout genre ... de quoi combler tous les publics



Vous passerez un moment de détente et de convivialité rythmé par des nombreuses
animations :

Les Animations culinaires

9 Tous les jours, venez a la rencontre du savoir-faire des professionnels des métiers de
bouche (boulangers, bouchers, chocolatiers, patissiers, fromagers, restaurateurs..) sur
un nouvel espace spécialement aménagé pour eux par notre partenaire, les Cuisines
AVIVA.

Démonstrations, dégustations, ateliers culinaires, animations gourmandes se
succedent tout au long de la semaine pour le plus grand plaisir des visiteurs.

C’est I'occasion révée d’apprendre les astuces et les tours de main des chefs et de déguster les
plats réalisés sous vos yeux, d’admirer le talent des professionnels et méme de mettre la main
a la pate lors de cours de cuisine.

1 Le mercredi 8 septembre a 17h30 sera réservé aux enfants avec un cours de cuisine
100% chocolat réservé aux plus jeunes avec Alain DAL GOBBO, Maitre artisan

Chocolatier
Ilbou Pour la lere fois, Une véritable boulangerie sera installée pour
|l 6occasion par l e syndicat de Il a boul
an avec la fabrication en direct de pain de qualité et la possibilité de
ger" d®guster et dbébacheter direord ement son

C’est un métier.

Prolongez vos vacanhces et venez déguster
notre espace antillais spécial ement amé

ESPACE OUTREMER

ace-outremer.com Tél: 03 84 26 26 01




lescours d’ enol ogl e

Frangois DUTHEY, Ch e f de |2 Auber ge de Ipposérades coulse n
d cenol ogie | e lundi 6 et | e mardi 7 swepte

19H00¢ 20HOQ: Les Vins rares et les plus grands liquoreux du monde

Quittons la France pour un voyage de la Moldavie a I'Afrique du sud, de I'Australie a I'Autriche
et Canada a la Grece, une dégustation de vins d'exception dont I'histoire remonte pour la
plupart a I'antiquité. Un grand moment de bonheur.

21H30c 22H30: A la découverte des vins anciens

Membre de I'académie du vieux millésime, Francois DUTHEY vous donnera les clefs pour
apprécier un trésor du fond de votre cave dans les meilleures conditions pour apprivoiser la
bouteille que I'on n'ose pas ouvrir. Vous dégusterez un vin naturel de Champagne de 1955, un
Moulin a Vent de 1942, un Pomerol Rouget 1975

Les places étant limitées a 15 participants pour les différents cours, nous vous conseillons de
vous inscrire au préalable. Planning sur simple demande auprés de AIREXPOS au 03 84 21 65
65 ou par mail : airexpos@wanadoo.fr ou sur notre site internet www.airexpos.com

Animations : Les nouveautés 2010

Samedi 11 sept: SHOW MODE proposé par la boutique UOMO di Rosa Ciccone a
Montbéliard

3 passages (20h —21h30 et 23h) Venez découvrir les nouvelles tendances automne-hiver avec
la participation des boutiques.

UOMO : boutique Italienne de prét a porter haut de gamme pour homme a MONTBELIARD
AINSI SOIT ELLE : boutique de prét a porter féminin pour la femme chic et actuelle a
AUDINCOURT

FRISSON lingerie : boutique de lingerie Centre commercial des 4 as ( a coté de la
parapharmacie) a BELFORT

LORIS Coiffeur Sochaux et Audincourt

Art Studio Academy : école professionnelle de maquillage installée a THANN
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Tous les jours : CASINO ROYAL
Durant toute la durée de la foire, nous vous proposons une animation unique
Découvrez les plaisirs du jeu comme si vous étiez au casino. Emotion et évasion garanties.

Tous les visiteurs pourront se divertir sur nos tables de roulette, boule, black jack, poker,
bonneteau, pour tenter de gagner de nombreux lots (vins, paniers garnis, repas ...).

L'YAYLFGAZ2Y 3ANYGdzZAGS SG alya 2o0tA3aFdA2y RQF OKI
Mise en beauté gratuite

2 coiffeurs de I'Aire Urbaine s'associent pour vous offrir le meilleur de la Coiffure.

JLucas installé a Belfort et Loris Coiffure sur Audincourt et Sochaux, vous proposeront tout au

long de la foire, une "mise en beauté" gratuite sur leur stand.

Vous pourrez aussi tenter votre chance pour gagner 1 année de Coiffure gratuite, des coupes
ou couleurs, des Extensions de cheveux...

Découvrez également leur nouvelle technique de Défrisage Brésilien (concept unique dans
I'aire urbaine)

L’ ambi ance f e sntsderd s ogbliée avax tous lessairadesanimations
musicales en déambulatoire

Faites la foire et rentrez en taxi

Afin de vous permettre de déguster en toute sérénité, AIREXPOS et les transports ZEM
renouvellent leur partenariat et vous permettent de rentrer chez vous en sécurité



Les exposants

Domaine / Nom

Produits exposés

L'Est Républicain

presse

Beauté concept

Institut de beauté

Cafés Joko

cafés - thés - dégustation

Champagne Fontaine

Champagne

Chateau Caillivet

Aoc graves rouge et blanc

Sarl Chagneau

St Emilion - Grand Cru

Earl Domainde San baggio

AOC Ajaccio - vins rouge - vins rosé

Seve Laurent

Beaujolais rouge - rosé - blanc - pétillant - Juliénas

Domaine des Maels

AOC Minervois - Vins de Pays d'Oc - Cartagéne

Domaine de la Rossignolerie

Vins du Val de Loire - Coteaux du Layon - Anjou rouge - Cabernet
d'Anjou - Anjou blanc sec

Union vinicole de Gascogne Jacques Dubourg

vins de bordeaux

Sarl Les c6teaux de plaisance

Vins de Bergerac - Vins de bordeaux

El Vanillo

Vanille gousse - rhums arranges- extrait vanille - poudre vanille

Sarl Jean Marie Chaudet

Vins de Bordeaux, blanc, rouge, rosé

Domaine Klein Brand

vins d'Alsace - Crémants - eaux de vie

Earl Les Sarmentelles

Vins du Jura - Arbois - cotes du Jura - Macvin - Vin de paille - vin
jaune

Grands vignobles Loubrie

Sauternes - Graves rouges - Graves blancs - bordeaux supérieurs

Cellier des Templiers

Banyuls, banyuls grands crus, Collioure vins et AOC

Dalais valerie Pascal

Beaujolais Blanc- Brouilly - Céte de Brouilly - Beaujolais Village -
Chénas - Chiroubles - Fleurie - Moulin a vent - Crémant de
Bourgogne

Earl Touze Daniel

vins de Vouvray

Bouillot Gérard

Vins de bourgogne - Hautes Cotes de Nuits

Earl domaine Coquard

Vins blanc, rouge, rosé - Crémant de bourgogne - Rosé pétillant

La tisane a Richelieu

Grands crus de Bordeaux

Earl La Porte de St Bris

Chablis premier cru, Chablis, Petit Chablis, St Bris, Alogote,
Ratafia, Cote d'Auxerre, Crémant

Vins d'Alsace Martin

AOC Alsace - Vendanges tardives sélection de grains nobles -
Crémant d'Alsace

Vignobles Belliard

vins de Bordeaux - Pomerol - St Emilion grand cru - Graves -
sauternes

Scp Les Coteaux de champlitte

Vins de Champlitte

Ets Jacot-Billey

Escargots conserves - escargots préparés en coquilles




Vins - cotes de Duras (blanc, rouge, rosé) - Méthode
Domaine Amblard ( . g )
traditionnelle

Earl Lopez Bordeaux blancs - bordeaux rosé - bordeaux rouge - bordeaux
P supérieur rouge

Domaine des Vinqueur Vins AOC St Nicolas de Bourgueil - Cabernet d'Anjou

Domaine Martin Faudot AOC Vins d'Arbois - Creman;/ldauc\J/EJnra - vin jaune - Vin de paille -

Gaec Wintzer Vins et Crémant d'Alsace

Earl Dabadir Laougué Vins Sud Ouest - Madiran - Pacherenc du Vic Bilh

Sarl Rémi Landier cognac - Pineau des Charentes - Armagnac - whisky - vins de pays

Caveau des Byards AOC Vins du Jura

Ets sandler Vins du Maconnais - Beaujolais - Bourgogne

Dal Gobbo chocolats fabrication maison

. . Vins AOC Bourgogne - Hautes Cotes de Beaune - Santenay -
Sarl Domaine Saint Marc
Pommard - Meursault - Beaune 1 er cru

Pierre André vins de bourgogne

R - . AOC Arbois - AOC Coétes du Jura - AOC Macvin du Jura - AOC
Fruitiere Vinicole Arbois ,
Crémant du Jura
. . Fromages et spécialités du Pays Basque - Vins du Languedoc
Le comptoir des fins gourmets & P y. q &
Roussillon
Grolisre et fils foie gras d'oie oy .de, canard mi-cuit et con.serves, patés, plats
cuisinés, coffrets gastronomiques
. Bordeaux, Pomerol, St Emilion Grand Cru, Crémant, Entre deux
Vignobles Garzaro mers

Domaine cailhol Gautran Vins Minervois - Pays d'Oc

Laboureau Pascal Vins de bourgogne

Vignobles Xans Vins de St Emilion Cran cru, St Emilion, Bordeaux Rouge et Rosé

Henri Maire Vins fins et spiritueux

Producteur Plaimont  Jean Luc Mathieu Madiran - Pacherenc du vic Bilt - Cotes de Gascogne

Sarl Trintignant et Fils Vins AOC Chateauneuf du Pape et cote du Rhone

SCEA Chateau Armens Vins

Sarl La Badefolaise Foie gras d'oie - canard - sE)gC|aI|tes du sud ouest - vins du
Périgord

Maison Yvonnick Debray Vins de bourgogne

GAEC De |a Petite Marne Vin jaune - vin de paille - Macvml - Savagnin - Trousseau -
Poulsard - Crémant

Domaine Mayol AOC Luberon - AOC Ventoux - Vins pays de Vaucluse

Rollet Georges et Vincent Juliénas

JLG 2 Sarl

coiffeur visagiste




Scea Vignobles Mouty

Vins de Bordeaux - Pomerol - St Emilion grand cru - Bordeaux
rouge, rosé, blanc

Domaine Daniel Dugois

Vins AOC Arbois : Blanc, rouge, jaune paille
Vins AOC Jura : Macvin, Crémant

Le Pays

Presse

Vinidées sarl

vins du Chili - Argentine - Vallée du Rhéne

Aux saveurs des vergers

30 variétés de fruits déshydratés, moelleux, secs et confits

Champagne Massin

Champagne

Ets Ch.Carbonniéres

vins de Bordeaux - Vins du Rhoéne

Domaine Pierre Hager

Vins d'Alsace

Gilles Maudry

Pouilly fumé AOC

Domaine Patriarche

vins de Bourgogne - Bourgogne aligoté - bourgogne blanc et
rouge - Meursault - Meursault ler cru - Meursault rouge

domaine Désiré Petit

vins rouges et blancs Arbois Pupillin - Vin jaune et vin de paille
Arbois Pupillin - Chateau chalon - Crémant du Jura - Macvin du
Jura

Scea Domaine Juliette Avril

Chateauneuf du Pape rouge et blanc - Cétes du Ventoux rouge et
rosé - Vins de pays rouge et blanc- Vins de table

Earl Fay Michel

Champagne

Earl Grima

vins de Fronsac - Bordeaux rouge, blanc - Clairet - Crémant de
Bordeaux

Sarl Martin Dufour

Pineau des Charentes - Cognac - Cocktails - Méthode
traditionnelle

Sarl Martin Dufour

vins de Bourgogne, Chorey les Beaune, Nuits St Georges, Savigny
les Beaune

Jean Louis Tissot

vins d'Arbois

Chateau de l'lsolette

Vin chateau de I'lsolette - AOC Cotes du Luberon - Ventoux et
VDP Vaucluse

Domaine Bernhard & Rebel

Vins d'alsace Bio, Vendanges tardives- Sélection grains nobles +
Crémant

Sarl Chinieu

Cote du Rhone village, Chaslcan, Céte du Rhone régional rouge,
rosé et blanc

LaPicholine

Huile d'olives - Tapenades - Olives - Savons et Dérivés

Mestre Pére et Fils

Vins de bourgogne - Santenay - Marange - Aloxe Corton -
Chassagne - Montrachet

Sarl Serge Lagarde

vins et huile d'olive d'Espagne

Earl Maine Ormeau

Cognac - Pineau des Charentes - Vins de Pays charentais

Jozsf Csoka

vins de Hongrie

Domaine Ch. Tappe

Vins d'alsace, Vendange tardive, Crémant, Eaux de Vie et
Liqueurs

Craponne Diffusion

Articles de cuisson en démonstration

Sarl Serge Lagarde

vins Montbatzillac - Bergerac, Pecharmant et Saussignac




SCE Chéateau du Breuil

vins d'Anjou - Coteaux du Layon - Cabernet d'Anjou - Saverniers

Earl Pascal Brazey

Pommard - santenay - Mercurey - Rully - Marange

Domaine de Ruére

Vin de bourgogne

Sce Domaine Glantenay

Bourgogne - Volnay - Pommard - volnay ler cru - Pommard ler
cru - Chambolle Musigny

Le Panier des 2 Alpes

Charcuterie et fromages des alpes

Condi Eco ML

Ail rose de Lautrec - Gratte ail - vinaigre a l'ail rose - épluche ail -
Conserves en bocaux a l'ail rose

Espace Outremer

Produits antillais

Syndicat de la boulangerie

Promotion des métiers de la Boulangerie




Les animations culinaires :

Jour 16H —17h 18h-18h45 19h-20h 21h30-22h 30
Samedi 4
Le foie gras Préparer un carpaccio Réalisation
Frangois DUTHEY Marcel ROLLIN Espace Outremer
Dim.5
Les accras Sébastien GOUDEY La cuisson des crustacés
Espace Outremer Frangois DUTHEY
Lundi 6
La saucisse en féte Savoir réaliser les fonds de Huitres gratinées
Marcel ROLLIN sauce Le quignon gourmand
Jacques WIMMER
Mardi 7
Les accras Supréme de volaille farci Boudins de filet de truite
Espace Outremer avec gratin de foie de volaille au Vin Jaune
Marcel ROLLIN Sébastien GOUDEY
Mercredi 8
Les enfants et le chocolat Les verrines en féte Tout sur
Alain DAL GOBBO Sébastien GOUDEY Jacques WIMMER
Jeudi 9
Gaude au Comté et saucisse Décor d’' un g Dodinedevolaille creme
de Montbéliard Bellevue persillée
Sébastien GOUDEY Daniel PATZELT Le quignon gourmand
Vend.10
Les poissons Préparation de carrés Comment embellir vos
|l es poissons d’ agneau assiettes
leurs cuissons Daniel PATZELT Sébastien GOUDEY
Frangois DUTHEY
Sam. 11 Préparation,

élaboration de pates

feuilletées, brisées, a
choux, sucrée.
Daniel PATZELT

Réealisati
Espace Outremer

on

Cui sson du b
de sel

Marcel ROLLIN

Fondue au chocolat
Alain DAL GOBBO




Nos partenaires :

CONSEIL GENERAL DU TERRITOIRE DE BELFORT
COMMUNAUTE DE L'AGGLOMERATION BELFORTAINE
VILLE DE BELFORT
CCI 90
EST REPUBLICAIN
FRANCE BLEU BELFORT MONTBELIARD
FMC
KYRIAD
CE PEUGEOT
FRACAS
PRECONIS
DAUDEY ORGANISATION
CUISINES AVIVA

AZ PUBLICITE



Samedi 4 sept :

Dimanche 5 sept :

Lundi 6 sept :
Mardi 7 sept :
Mercredi 8 sept :
Jeudi 9 sept :

Vendredi 10 sept :

Samedi 11 sept:

Entrée : 5 €
Tarif réduit: 3 €

31°™ FOIRE AUX VINS
ET A LA GASTRONOMIE

Infos Pratiques

Y Aller
Foire aux Vins et a la Gastronomie

Du samedi 4 au samedi 11 septembre

AIREXPOS - Parc Expo Belfort-Andelnans
ZAC des pres 90400 ANDELNANS

Horaires

15h — 00h
11h-22h
17h — 00h
17h — 00h
17h — 00h
17h - 00h
17h -01h
11h - 00h

Tarifs

9 sur présentation de la carte CEZAM & CE PEUGEOT
1 enfantjusqu’a 12 ans

Gratuit :

1
T

Enfant de moins de 6 ans
sur présentation du carton d’invitation

9 le dimanche 5 et le samedi 11 sept. avant 13h

Plus de renseignements
AIREXPOS — Parc Expo Belfort Andelnans

Karine BRESSON - Commissaire Général de la Foire

Tel0384216565/06 16100038
kbresson.airexpos@orange.fr
WWWw.airexpos.com
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